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UCHE co Speiseplan vom 17.11.2025 bis 21.11.2025 KW47
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Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
17.11.2025 18.11.2025 19.11.2025 20.11.2025 21.11.2025

Hahnchenschnitzel paniertcg
Dampfkartoffeln

Klrbiscremesuppe
SiRe Nudeln cs, El, ML

Ind. Dhal-Curry mit Linsen,
Kartoffeln und Tomate (sr/2
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ML, GG, El]
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Salatmix
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. GG Apfelkompott 21 \F/ﬁgléﬁgrébsrtotchen Eﬁgﬁﬂ(ggoﬁeln (Endivien,WeilRkohl,Karotte)
Mend 1 Frischobst , Joghurt Dressing m]
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Vegetarisches Schnitzel mit Spiralnudeln e, cg) Krautpfanne mit Polentataler jce, mL/35)
Kgge arisches schnitzel mi SahnesoRe mit Putenschinken |Gefliigelhackfl. . Rinder-Cevapcici Griine Bohnen-
Dase lléi{HFriMIL‘fWIZ] (GG, ML, E1] _ Dampfkartoffeln Balkangemiise (Karotten, Tomatengemiise
a(;n}g hal %.eﬂ . Coleslaw-Salat (Weisskraut,  |M&hrenjoghurtsalat su, 2| Erbsen, Bohnen) cq) Salatmix
) und Rohirabirahmgemuse ., [Mahren) e, e, se) Kirschcreme Schwarzwalder  |Briihreis (Endivien,Weiltkohl,Karotte)
Meni 2 B chobst Zitronen- Joghurt- Muffinmc, e, [Art (Quark,Sahne,Kirschen)mu | Frischobst Joghurt Dressing
! Ell Raspelschokolade , Vanillepudding v
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Allergene: El = Enthalt Eier und/oder daraus hergestellte Erzeugnisse; FI = Enthalt Fisch und/oder daraus hergestellte Erzeugnisse; GG = Enthalt glutenhaltiges Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme davon) und/oder daraus hergestellte Erzeugnisse: DI =
Enthalt Dinkel und/oder daraus hergestellte Erzeugnisse, HF = Enthélt Hafer und/oder daraus hergestellte Erzeugnisse, WZ = Enthalt Weizen und/oder daraus hergestellte Erzeugnisse; ML = Enthalt Milch und/oder daraus hergestellte Erzeugnisse (einschlielich Laktose); SE = Enthalt Senf und/oder

daraus hergestellte Erzeugnisse; SF = Enthalt Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss, Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss sowie Queenslandnuss) und/oder daraus hergestellte Erzeugnisse; SU = Enthalt Schwefeldioxid und/oder Sulfite in einer Konzentration von mehr als

10mg/kg oder 10 mg/l, als SO2 angegeben
Zusatzstoffe: 0 = keine Kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe enthalten, 2 = mit Antioxidationsmitteln, 35 = unter Schutzatmosphare verpackt

Grumel gemeinniitzige GmbH - GroRkiiche - Flemingstrasse 13; 36041 Fulda - Telefon: 0661 869778909 - Fax: 0661

Anderungen bleiben vorbehalten
Fir eine ausgewogene Ernghrung empfehlen wir unser Menu |

869778949 - E-Mail: arosskueche@aruemel.de

in Kitas™" sowie dem "DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen™ und wurde

Das Meni | mit dem DGE-Logo entspricht dem “DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung
ol

GE_

von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e.V. (DGE) als eine Mentlinie zertifiziert.

Unseren Allergenspeiseplan mit den ausgewiesenen Allergenen
erhalten Sie auf Anfrage in Ihrer Kita. Oder auch unter :
http:/lwww.gruemel.de/Dienstleistungen/22-89-Grosskueche
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